L'appétit du mieux




NOS SERVICES

VOUS FACILITENT LA VIE

Chez Room Saveurs, nous ne lésinons pas sur les moyens quand il sagit

de simplifier votre quotidien. Voyez plutot :

C'EN ROUTE C'MON DEVIS
Livraison 7j/7, de 7h a 22h Votre devis détaillé en 4h

et géolocalisée (jours ouvrés)

SERVICE RECYCLAGE
CONSOMMATEUR Service gratuit de récupération des
A votre écoute de 9h a 18h verres, couverts, bocaux, thermos.
au 0144 9758 87 RDV sur roomsaveurs.fr
(prix d’un appel local)

&t poun vt év/inements

5o, @

C'SUR MESURE
Laissez vos invités
choisir leur menu sur
roomsaveurs.fr

Commandez la veille aprés 18h
ou le jour méme parmi notre

selection de produits
(supplément 1€HT)

L

SERVICE SOIGNE
Maitres d'hotel et animateurs
culinaires sur demande

QUANTITES COCKTAIL
Calculateur de nombre de piéces
sur roomsaveurs.fr

ACCESSOIRES
Déco, vaisselle, materiel...
Il ny a qua demander

SUPER ROOMERS
Briefez notre équipe de choc
qui vous créera votre
événement sur mesure

OBJECTIF
ZERO PLASTIQUE
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Léns

PLASTIQUE

Apres TWIST, 1°" coffret sans plastique lancé

en mars dernier, découvrez notre offre a
partager désormais sans plastique !*

*Issu de la pétrochimie.

VIANDES
FRANCAISES

100% des viandes de nos coffrets et
déjeuners a partager sont d’origine
France **

** Charcuterie origine Europe.

%ldwo mmzm

MANGER SAIN
RESPECTER LA PLANETE

LABEL
MIEUX MANGER

(ineor

Choix d'ingrédients issus de 'agriculture
biologique et/ou de production locale,
de beaux labels, une stratégie pour un

avenir plus (Tneen !

EMBALLAGES
ECO-CONCUS

Room Saveurs a toujours ceuvré pour

que les emballages soient réutilisables

et/ou recyclables afin de réduire leur
impact environnemental.

LUTTE CONTRE
LE GASPILLAGE

PHENIX

En association avec PHENIX, nous
organisons la récupération de nos
invendus pour les redistribuer a des
associations.

TOUJOURS
MOINS D'ADDITIFS

v/

159, c'est le nombre actuel d'additifs
autorises sur le marché mais identifies
comme controversés par notre service

Qualité, qui ceuvre chaque jour pour les
bannir definitivement de nos recettes.




FAIRE GRANDIR
NOS SALARIES

Q

En 2018, 76% des collaborateurs

ont suivi au moins une formation

Wiewr travailler

C'EST ALLIER

PERFORMANCE

P’TIT BONUS
#MIEUXTRAVAILLER

Parce qu’il est important de varier les
formats de nos reunions pour rester
performants, retrouvez dans nos buffets
et formules a partager un p'tit outil
#mieuxtravailler a tester en équipe !

BOOSTEZ VOTRE
APRES-MIDI

/{ }\
Un coup de pompe a 16h ? B.A.M. !!
Retrouvez votre Booster de 'Apres-

Midi, le petit snack équilibré qui vous
redonnera la niak*!

*uniquement dans nos bowls Pause Déjeuner

En mode pause ou en continuant
de travailler, on se la joue collectif !

COFFRETS REPAS

Attention, il y a beaucoup de saveurs
dans ces jolies boites.

Pour épater la galerie et faire pétiller
vos événements !

MATINS ET PAUSES

On se booste pour bien démarrer
ou redémarrer la journée !

BOISSONS ET PETITS PLUS

Ajoutez votre touche finale...

SOMMAIRE




FORMULES 6 PERSONNES

- DEJEUNERS -

~

A PARTAGER

" Uh casse—croite sans casse—tite

Finger food

+ 6 petites salades de pates orzo aux légumes, olives Taggiasche et
créme de parmesan A.O.P.

« 6 petites salades de patate douce, lentilles et feta

+ 24 mini-wraps au poulet tandoori, carottes rapées et houmous

dépinards

DEJEUNERS A PARTAGER

+ 12 mini-clubs pain polaire au saumon fumé et concombre,
fromage frais au citron

« 3 mousses choco et billes croustillantes

+ 3 compotes de pommes au beurre salé et crumble

99 €HT-108.90 €TTC | Soit 16.50 €HT par personne @

SANS PORC

Melting popotte

« 3 salades de macaroni a la sauce tomate et olives Kalamata
+ 3 salades de pommes de terre grenaille et poelée de champignons
« Poulet fermier et saumon roti au sésame, sauce moutarde-miel
et sauce teriyaki
« 3 citrons-meringue : créme de citron, mousse de fromage blanc
« 3 ananas frais et zestes de citron
Inclus : pain de campagne Bleu-Blanc-Ceeur.

111 €HT - 122.10 €TTC | soit 18.50 €HT par personne Zjﬁ

ET JOURS
SANSPORC  FERIES

Good mood

+ 3 petites salades de céréales, brocolis et fromage frais

+ 3 petites salades de lentilles beluga et butternut réti
au miel du Gatinais

« 3 plats : poulet fermier, carotte orange rétie au thym, cubes
de flan au comté A.O.P. et mousseline de brocoli

« 3 plats : effeuillé de saumon ASC, pommes de terre, créme au vin
blanc et capres

« 6 comté et confiture de figues

+ 3 compotées de poire et crumble

« 3 crémes montées, brownie et caramel
Inclus : pain de campagne Bleu-Blanc-Ceeur.

/AVANT

117 €nT-128.70 €TTC | soit 19.50 €HT par personne @ Job.

+!
Gl

SANS PORC LA VEILLE"
\ !/ De quoi animer votre reunion
Je P"t(»t hm& - % — et booster votre créativite !
b S~ # P haveille

Inclus : couverts et serviettes.

*Jours ouvrés. **Issu de la pétrochimie.




A LA CARTE A LA CARTE

" On est comment 7 Super groen ! " Ke plastique. ce nest pas fantastique '

B Planche terre et mer
L
o

+ 6 petites salades de pates aux legumes, parmesan
et olives Taggiasche
« 6 petites salades de patate douce, lentilles et feta

Mini-salades de saison

« Poulet fermier et saumon roti au sésame, sauce
moutarde-miel et sauce teriyaki
875¢

Inclus : couverts de service.

+ 3 petites salades de céreales, brocolis et
fromage frais
+ 3 petites salades de lentilles beluga et

butternut roti au miel du Gatinais
7if?

ET JOURS

FERIES  SANS PORC

Inclus : couverts.

18.50¢Ht | 20.35¢mc @

VEGETARIEN

53.00¢nT | 58.30emc

Quiche XXL

« 12 parts de quiche saumon-épinards

40.00en7 | 44.00¢emc @

SANS PORC

Mini-salades du soleil

Inclus : couverts.

29.50¢eHT | 32.45€mc @

VEGETARIEN

Fromages et desserts

+ 6 comté et confiture de figues
+ 3 compotées de poire et crumble
« 3 crémes monteées, brownie et caramel

Salades géenéreuses
Inclus : petites cuilleres.

38.00¢enT | 41.80emc @

VEGETARIEN

« 3 salades de macaroni a la sauce tomate et
olives Kalamata

+ 3 salades de pommes de terre grenaille et
poelée de champignons

Desserts gourmands
Inclus : couverts.

31.50enT | 34.65¢emc w @

ETJOURS
FERIES  VEGETARIEN

« 3 mousses choco et billes croustillantes
+ 3 compotes de pommes au beurre salé et crumble

Inclus : petites cuilleres.

23.00¢nT | 25.30¢rmc @

VEGETARIEN

Mini-sandwiches

+ 24 mini-wraps au poulet tandoori, carottes rapées
et houmous dépinards D fruite
+ 12 mini-clubs pain polaire au saumon fumé et esserts fruites

concombre, fromage frais au citron

48.50¢nT | 53.35¢m1C @

SANS PORC

+ 3 citrons-meringue : créme de citron, mousse de
fromage blanc

« 3 ananas frais et zestes de citron
Inclus : petites cuilléres.

23.00¢HT | 2530€emc % @

JOURs oz
FERIES VEGETARIEN

@ Retrouvez nos planches
a partager page 37

Inclus : couverts. y A y . ’ B A 5 : WM i . .
57.00¢cHT | 6270¢11c @ @ _ = . : / o 6WQ"€€@L

Plats de compet’

+ 3 plats : poulet fermier, carotte rotie
au thym, cubes de flan au comté
A.O.P. et mousseline de brocoli

+ 3 plats : effeuillé de saumon ASC, pommes
de terre, creme au vin blanc et capres

COMMANDE Inclus : serviettes
SANSPORC LA VEILLE"

*Jours ouvrés. *Issu de la pétrochimie.
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DEJEUNERS A PARTAGER



BUFFETS A PARTIR DE 10 PERSONNES BUFFETS A PARTIR DE 10 PERSONNES

2
U o i b e wonstinie' g

du 16 septembre au 5 janvier

Saveurs d'automne

+ Salade romaine au chou rouge, carotte et feta

« Salade de quinoa aux pois chiches, menthe et persil

+ Pates farfalle a la poire et aux noix

+ Poulet réti au curcuma et brochettes de poulet, sauce aux champignons
« Saumon mariné et saumon réti aux graines de lin, créme au citron

+ Assortiment de fromages et beurre Echiré

« Salade de fruits de saison

+ Financier noisette et ganache caramel au beurre salé

27.90 €HT | 30.69€er1C par personne

" Hiver - fraiclement arnive |, P
du 6 janvier au 15 mars \\9/

Saveurs d'hiver

i e
LU e
i i Ii.'"..'JIL'IJJ.Jl‘ .f!f-'} :

+ Salade romaine, julienne de légumes et feta

+ Salade de quinoa, butternut et graines de grenade

- Pates mezze penne aux champignons, artichauts et mascarpone

+ Poulet réti au curcuma et brochettes de poulet, sauce carottes au cumin
) P « Saumon mariné et saumon réti aux graines de lin, créme au citron

&e Ptfft AW'j’ « Assortiment de fromages et beurre Echiré

De quoi animer « Salade de fruits de saison

votre réunion et booster « Financier noisette et ganache chocolat

votre creativite !

#%wuy t . Ze 27.90 €HT | 30.69 €11 par personne

Bar a salades Box viandes, poissons, Corbeille de pain Boite
fromages et desserts Bleu-Blanc-Coeur a couverts

POUR 10 PERSONNES, PUIS 15, 20, 25... 27

Tous nos buffets sont

DEJEUNERS A PARTAGER



|'»'\_A5‘“QuE |

Coté nature RC i) V)

« Macaroni a la sauce tomate et olives Kalamata « Salade de
céréales et abricots « Salade de chou kale, pousses dépinards et
carottes

« Poulet fermier, sauce potiron aux épices « Quiche aux poireaux
et curry

« Assortiment de fromages

« Corbeille de raisins « Cookie aux cranberries

23.50€HT | 25.85¢r11C par personne @

SANS PORC

Coteé campagne

« Carottes rapées au citron « Pates conchigliette aux legumes
de saison « Salade de céréales et chataignes

+ Filet de poulet au romarin et chiffonade de dinde aux épices
vadouvan, sauce moutarde-miel « Jambon Serrano, chiffonnade
de jambon blanc et rillettes de porc Label Rouge

+ Brownie moelleux « Compotée de poire et fruits secs

20.90€HT | 22.99€TTC par personne

Bistrot

+ Pommes de terre et poélée de champignons « Pates pennette
aux legumes d'hiver « Salade de carottes et pois chiches

« Poulet fermier aux épices, sauce crémeuse aux herbes « Roti de
boeuf, compotée doignons rouges

+ Assortiment de fromages

« Muffin miel-noisette « Mousse ricotta mandarine

24.90€HT | 27.39%€r11C par personne @

SANS PORC

7i[?
ETJouRs
FERIES

Tous nos buffets sont
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BUFFETS A PARTIR DE 10 PERSONNES BUFFETS A PARTIR DE 10 PERSONNES

Mamma mia

« Gratin de pates courgette-ricotta et Parmigiano Reggiano D.O.P.

+ Composez votre salade avec :
Antipasti : courgettes grillées, artichauts, piquillos et oignons
Borettane « Pates amori, creme de parmesan et noisettes « Roquette
et Parmigiano Reggiano D.O.P. « Billes de mozzarella « Salade
dartichauts, féves, suprémes dorange et cébette.

« Poulet grillé au romarin et sauce pesto basilic « Comme un carpaccio
de beeuf, Parmigiano Reggiano D.O.P.

+ Grand tiramisu a partager « Fagon baba au limoncello

Inclus : pain focaccia.

27.90 €HT I 3 069 €TTC par personne @
MANDE

COMMAND]
SANS PORC LA VEILLE'

AVANT

Reéconfort

. Pates mezze penne aux champignons, artichauts et mascarpone

+ Pousses d'épinards, betterave, cébette et mimolette « Salade de
quinoa aux noisettes, brocoli et feta

« Poulet grillé aux 5 épices, sauce panais « Saumon réti aux graines
de lin et rillettes de saumon

« Assortiment de fromages et beurre Echiré

+ Cheesecake revisité « Tarte poire amandine

27.90 €HT | 30.69¢et1C par personne @ @

COMMANDE
SANSPORC  LAVEILLE®

Envie d'un e en +7

HT/TTC
Planche de fromages a découper 19.00¢Ht | 21.89¢rrc
Plateau de charcuterie fine 29.90¢eHT | 32.89¢mc
Planche de saumon fume 32.90¢n | 3619¢mc
Plateau de fromages affinés 32.90ent | 3619¢emc

*Jours ouvres.

DEJEUNERS A PARTAGER



- DEJEUNERS -

Kes cbics o la francaise
A partir de 28€50 HT

COFFRET REPAS

FAUCHON VILLE DE PARIS

Lexcellence a la francaise Art de vivre et raffinement parisiens

of% zmmef/l»

A partir de 20€90 HT

PLASTIQUE

\Y

~
-
/ TWIST \ L'ITALIE BOCO
Influences food market déenichées DE DENNY IMBROISI ! Du chef étoilé en bocal
par notre chef David Des assiettes aussi souriantes

que leur chef!

K simploment, bons

A partir de 16€90 HT

PAUSE DEJEUNER
Simplement bon au quotidien,
nomade et pratique

15

DEJEUNERS
COFFRET REPAS



SEBASTIEN MONCEAUX,
CHEF EXECUTIF DES
CUISINES FAUCHON

FAUCHON

PARIS FRANCOIS DAUBINET,
CHEF EXECUTIF

PATISSIER FAUCHON

Poulet de Mayenne au yuzu, pates fregola au citron

« Salade de céréales a l'orientale, graines de grenade

« Poulet de Mayenne au yuzu, pates fregola au citron et créme de parmesan A.O.P.
+ Duo de fromages du jour affinés par Philippe Olivier

« Eclair au chocolat noir FAUCHON

@ Vin de pays de I'Hérault - Ceeur dartichaut -
Jeff Carrel - 75cl|

?i DERNIERE @
29.90 ent | 32.89¢rmc ﬁ MINGITE

ETJOURS  SELON DISPO
FERIES SUPPLEMENT 1€ SANS PORC

Salade veggie aux léegumes anciens

« Créemeux de d'lle-de-France, éclats de marrons et comte A.O.P.
+ Grande salade veggie au quinoa blond d'Anjou et légumes anciens,
de Paris
+ Duo de fromages du jour affinés par Philippe Olivier
« Financier noisette-myrtille FAUCHON

é Sauvignon - Michel Laurent - 75cl
: DERNIERE
32.90¢ent | 3619¢mc 7[7  WiNUTE @

ETJOURS  SELONDISPO
FERIES SUPPLEMENT 1€ VEGETARIEN

Cabillaud péche durable, crozets au comté A.O.P.

« Crémeux de d'lle-de-France, éclats de marrons et comté A.O.P.
. au comté A.O.P., petits légumes et

gel d'herbes
+ Duo de fromages du jour affinés par Philippe Olivier
+ Tartelette gianduja FAUCHON

é Chablis - Valentin Vignot - 75cl
7i /7, DERNIERE
36.90¢HT | 40.59¢mc MINUTE

ETJOURS  SELON DISPO
FERIES SUPPLEMENT 1€ SANS PORC

Inclus : pain Bleu-Blanc-Ceeur aux céréales, gourmandise FAUCHON, bouteille Evian 33cl, kit de couverts, verre, sel et poivre.

PORTRAITS CHEFS © STEPHANE DE BOURGIES

Coeur de rumsteck, lentilles du Puy A.O.C. et creme de topinambour

« Jambon |baiama

+ Ceeur de rumsteck, lentilles vertes du Puy AO.C,, de Paris,
creme de et pickles de

+ Duo de fromages du jour affinés par Philippe Olivier

« Baba au rhum passion et vanille FAUCHON

Montagne Saint Emilion - Chateau de Grandchamp -
Gonzague Maurice - 75c|

37.90¢enT | 4169¢rrc

Tataki de saumon aux saveurs d'Asie, polenta a la creme
de truffe et ceufs de truite

. , gelée de mangue et mousse légere

+ Tataki de saumon aux saveurs d'Asie, polenta a la creme de truffe,
butternut confit et ceufs de truite

+ Duo de fromages du jour affinés par Philippe Olivier

+ Rocher chocolat au lait et noix de pecan FAUCHON

Sancerre - La Graveliére -

Joseph Mellot - 75¢l

38.90¢cHT | 4279¢mmc

SANS PORC

MENUS DE SAISON

Filet de volaille de Mayenne et son gratin nid d'abeille au Beaufort A.O.P.

Du 16 septembre au 5 janvier

+ Crémeux de patate douce et coco, supréme dorange, poche

+ Filet de volaille de Mayenne et son gratin nid dabeille au Beaufort A.O.P.,,
sauce créme de cepes

+ Duo de fromages du jour affinés par Philippe Olivier

« Macaron chocolat-passion FAUCHON

é Anjou - Domaine Les Grandes Vignes - "L'Aubinaie” -
sans sulfite ajouté - 75c¢l

: DERNIERE

33.90ent | 37.29¢emc ﬂ? MINUTE @
ETJOURS  SELON DISPO

FERIES SUPPLEMENT 1€ SANS PORC

Filet de volaille de Mayenne, gratin de légumes anciens et créme de butternut

Du 6 janvier au 15 mars

+ Cremeux de champignons, et poché
+ Filet de volaille de Mayenne, gratin de légumes anciens locaux, roti
et creme de

+ Duo de fromages du jour affinés par Philippe Olivier
« Macaron coco-citron vert FAUCHON

é Chinon - Domaine de la Jalousie - 75cl
DERNIERE

33.90ent | 37.29¢mc ﬂ? MINUTE

ETJOURS  SELON DISPO
FERIES SUPPLEMENT 1€

R

DEJEUNERS
COFFRET REPAS



Ville de Paris® sublime l'art de vivre
— VILLE DE— et le raffinement a la parisienne.

PA R I S Des recettes et produits emblématiques
de Paris et sa région proposés dans

un coffret tout en modernité et élégance.

HJ1 Le zinc de Belleville

e

AN i
R .

Ville de Paris® 2016 - Tous droits reserveés

+ Poulet fermier sauce poulette a la biere + Vapeur de cabillaud péche durable, pommes + Pavé de saumon, creme de potimarron a la noix
parisienne, mousseline de brocolis et legumes de terre a la moutarde de Meaux, artichauts et de muscade, salade de lentilles Beluga
d'hiver rotis champignon de Paris farci « Gratte Paille

« Camembert fermier « Brie de Meaux « Choisissez parmi les 3 desserts : A, B ou C

+ Choisissez parmi les 3 desserts : A, B ou C + Choisissez parmi les 3 desserts : A, B ou C

29.50¢HT | 32.45¢mc
28.50¢nT | 3135€mC 29.50enT | 32.45¢mmc

Saint-Honoreé citron Trio tout chocolat Trio gourmand

Tous nos menus sont Q j *Selon disponibilité. Inclus : pain Bleu-Blanc-Ceeur, carré de chocolat Ville de Paris®, kit de couverts, verre, sel et poivre.
SANS PORC
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Des recettes gourmandes signées par des chefs
étoilés et grands chefs patissiers, présentées
dans de jolis bocaux en verre.

Philippe Conticini est un des meilleurs patissiers au monde.

Son art subtil est fait d’équilibre et de contrastes. Usant de
Desserts signés par - tout son savoir-faire et de sa grande sensibilité, il apporte a
Philippe Conticini nos desserts en boco un véritable supplément d’ame.

Corail

+ Salade de champignons a la grecque, abricots secs et coriandre - Régis MARCON + Crevettes, rémoulade de céleri et gelée a forange - Vincent FERNIOT
+ Curry de légumes, riz basmati aux pommes et raisins - Gilles TOURNADRE + Cabillaud péche durable, poireaux a la béchamel citronnée - Vincent FERNIOT
+ Semoule fine a la fleur doranger et compotée dagrumes - Philippe CONTICINI « Tomme de brebis affinee, confiture de cerises

| S + Panna cotta crémeuse a la vanille et pralin - Philippe CONTICINI
24.50¢enT | 26.95¢11C O

VEGETARIEN

27.50¢nT | 30.25¢€mc
MENUS DE SAISON

bu 16 septembre au.5 janvier Capucine Du 6 janvier au 15 mars

o

+ Lentilles blondes, curry de Madras et lassi de figues - Vincent FERNIOT « (Euf mollet plein air, mousse de courge et pickles doignons rouges - Gilles GOUJON

« Supréme de volaille aux graines de sésame, shiitake, pommes de terre - + Poulet fermier au tandoori et orange, carottes et caviar daubergines - Vincent FERNIOT
Pierre WYNANTS & Lionel RIGOLET + Comté affing, confiture de figues

+ Comté affing, confiture de figues + Surun air dOpéra : mousse chocolat-café et crumble - Philippe CONTICINI

+ Comme une tarte au citron meringuée - Philippe CONTICINI

27.50¢nT | 30.25¢mC
27.50en7 | 30.25¢m1C

e =
O = . . -
Tous nos menus sont co»j»fmoz o Inclus : pain Bleu-Blanc-Ceeur, kit de couverts. *Jours ouvrés.
LAVEILLE®  MICRO-ONDABLE  SANS PORC
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DEJEUNERS
COFFRET REPAS



Retrouvez l'esprit food market

twisteé sur une planche !

Notre chef David puise ses inspirations
au cceur des food markets ou les beaux
produits croisent les bons gourmets.

Hu crsisement dos papo@@w

a Onvous emmene!

2 @DavidGilabert

- Bgegae&p@am@e/ =

Le 18T coffret repas
sans plastique, sans couvercle g
plastique, le,
sans verre
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HMO Le maraicher HM3 Le rustique

A

+ Chou rouge et sésame grille
+ Salade de céréales, frites de patate douce rdtie, sauce exotique

+ Caviar daubergines et ceuf poché plein air
+ Poulet fermier au paprika, céréales aux épinards et abricots secs, tzatziki
« Ananas frais et zestes de citron « Camembert
+ Choco-fondant : gateau au chocolat fagon mendiant « Citron-meringue : créme de citron, mousse fromage blanc
A7 SEE Q) 77 e
MINUTE
T Sovome \ 25.50¢nT | 28.05¢m1c / v

FERIES SUPPLEMENTIE  VEGETARIEN E;égl‘é's?s ?5#32%”;'51"«2

20.90¢enT | 2299¢emc

L'INVITE DU CHEF

HM2 La collab’ Paul-Arthur Berlan

%Y

+ Crémeux de lentilles corail, pommes croquantes et noisettes grillees
+ Cabillaud péche durable, mousseline de panais a la citronnelle, carottes

O Ouvid X, Pusl It Berl

Reconnues pour leur créativité, les assiettes
du chef Berlan sentent bon le Sud-Ouest.

roties au gingembre et vierge de clémentine
« Camembert au lait cru
« Poire pochée au tonka, sauce chocolat et amandes caramélisées

24.90¢ent | 27.39¢mc
Tous nos menus sont @ Inclus : pain Bleu-Blanc-Ceeur, kit de couverts et p'tit bonus.

SANS PORC
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DEJEUNERS
COFFRET REPAS



MENUS D'AUTOMNE

MENUS D'HIVER

PLASTIQUE

du 16 septembre au 5 janvier ’

HM1-A Le volailler

+ Salade de céréales et poires, amandes torréfices

« Poulet réti, legumes de saison, sauce fromage blanc aux épices zaatar
« Comteé

« Citron-meringue : créme de citron, mousse fromage blanc

22.90¢enT | 2519¢rmc

HM5-A Le pecheur
g e

« Rillettes de cabillaud
« Saumon, risotto au potimarron et brisures de marrons

« Camembert
« Ananas frais et zestes de citron

28.50¢HT | 3135¢mmc @5

MICRO-ONDABLE

i DERNIERE
Tous nos menus sont 7_J/7 _M'NUTE @

ETJOURS  SELON DISPO
FERIES SUPPLEMENT 1€ SANS PORC
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HM4-A Le paysan

(B

« Velouté de butternut, chantilly café

« Beeuf cuisson longue, pommes de terre et poélée de champignons,
créme au raifort et salicornes

« Comté

+ Choco-orange : mousse au chocolat pur beurre et orange confite

26.90¢rT | 29.59¢mmc

LA VIANDE QUE NOUS UTILISONS
EST100% FRANCAISE

Inclus : pain Bleu-Blanc-Ceeur, kit de couverts et p'tit bonus.

HM1-H Le volailler

+ Velouté de butternut, chantilly café

+ Poulet réti, creme au persil, nouilles aux shiitakes
et pickles de betterave

« Comte

+ Choco-noisette : sablé amande, mousse praliné
et ganache gianduja

DERNIERE i

22.90¢nT | 2519¢mc STL'J:—E,;E Z‘,’T/uz

SUPPLEMENTIE ~ FERIES  SANS PORC
=

MICRO-ONDABLE

du 6 janvier au 15 mars

HM4-H Le paysan

-
e *

« Chou rouge et sésame grillé

« Beeuf, pates conchigliette aux legumes de saison,
créme légere a l'estragon et piment andalou

« Comté

« Cerises-nougat : panna cotta, cerises griottes et
nougat de Monteélimar

DERNIERE i
26.90¢cHT | 29.50¢rrc MINUTE ﬁ

SELON DISPO  ET JOURS
SUPPLEMENTIE ~ FERIES ~ SANS PORC

PLASTIQUE

g

HM5-H Le pecheur

+ Caviar daubergines et ceuf poché plein air

+ Pavé de saumon, chutney mangue-passion,
legumes rGtis et épinards sautés au gingembre

« Camembert

+ Choco-orange : mousse au chocolat pur beurre
et orange confite

DERNIERE ;i

28.50enT | 31356 Hmie Z‘JjT/qu

SUPPLEMENTIE ~ FERIES ~ SANS PORC

2z

MICRO-ONDABLE

HM-H Menu halal

-"":_A\“‘ =
< 4

« Houmous de betterave

+ Salade de céréales et poires, amandes torréfiées

+ Poulet réti, polenta aux champignons et frites de
patate douce, compotée doignons

« Ananas frais et zestes de citron

RVANT

34.90ent | 38.39¢rmc @ Job.

COMMANDE
HALAL  LAVEILLE

NOS PETITES ATTENTIONS

Offre permanente

HM-C Menu cacher
HM-SPE Menu sans gluten ni lactose

« Houmous

+ Compotée de tomate et fritatta dépinard et
courgettes

« Cubes de saumon, caviar d'aubergines, frites de
patate douce, haricots verts et oignons caramelisés

« Géteau au chocolat, compotée de fruits des bois

34.90ent | 3839¢emc Z’ﬁ @

ETJOURS
FERIES A LAVANCE®

Inclus : pain Bleu-Blanc-Ceeur, kit de couverts et p'tit bonus (sauf HM-C et HM-SPE). *Jours ouvrés.

bun infr !

Le menu cacher a été surgelé lors
de sa fabrication. Il a été cuisiné en
respectant les exigences liées a la
religion juive et en présence d'un
représentant de lautorité religieuse.

Le menu sans gluten et sans lactose
a été surgelé lors de sa fabrication
pour une maitrise compléte de la
production et pour vous apporter
les garanties nécessaires a la
consommation. Livré sans pain.

23

DEJEUNERS
COFFRET REPAS



Découvrez I'ltalie autrement
avec la cuisine de Denny
Imbroisi. Colorées et
séduisantes, ses recettes vous
proposent une immersion
gustative authentique autour
des produits phares de la belle
botte. Parfaite rencontre

des origines calabraises de
Denny et de son amour pour
la France, ces 4 coffrets
ensoleilleront vos déjeuners.

.5\.0(’, p'ﬁf bonus > %:

Inclus : pain Bleu-Blanc-Ceeur, kit de couverts, sel et poivre. *Votre carnet de notes trés personnel.

24

votre very personal
carnet de notes*

« Parmigiana di melanzane : aubergines confites sauce napolitaine au
balsamique et crumble de grana padano

« Pates mezze maniche, sauce tomate, cceur de burrata et artichauts
+ Choisissez parmi les 3 desserts : A, B ou C

22.90¢nT | 2519¢€rmc @ [z

VEGETARIEN  MICRO-ONDABLE

HR2 Torino

+ Risotto aux champignons
« Vitello Tonnato : noix de veau réti, sauce au thon et brocolis grillés
+ Choisissez parmi les 3 desserts : A, B ou C

27.90¢nT | 30.69¢rrc

HR1 Napoli

prm——

7 s

+ Burrata Pugliese

« Poulet réti au citron, pommes de terre grenaille et roquette, vinaigrette
salmoriglio au citron et a l'origan

+ Choisissez parmi les 3 desserts : A, B ou C

24.90¢ent | 27.39¢mc

HR3 Venezia
e % > '
& Do @"‘- 1

-

+ Rillettes de cabillaud péche durable et gelée de betterave acidulée

- Pates radiatori, sauce crémeuse au saumon et a la tomate, émietté de
saumon et olives Taggiasche

+ Choisissez parmi les 3 desserts : A, B ou C

27.90¢ent | 30.69¢mc

Dessent au cbriy

S

Dessert A.
Comme un sabayon a la vanille,
compotée de mandarine

; DERNIERE
Tous nos menus sont w MINUTE @ *Selon disponibilité.

ETJOURS  SELON DISPO
FERIES SUPPLEMENT1E ~ SANS PORC

___L
Dessert C.
Dolce di sorrento : Tiramisu caramel et
baba au limoncello noisettes torrefices
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DEJEUNERS
COFFRET REPAS
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P USE
DEJEUNER

‘prix, le tout dans un coFFret en carton recyclable ! *

Bowls, sandWIchs, box Vous avez |embarra‘s du ch0|x N

Pause DéJeuner, Cest la gamme des deJeuners tendances a petlts

A

SNACKING

HPO Bowl vegétarien HP1 Bowl poulet

+ Bowl végétarien a l'italienne : conchiglie au

basilic, tomates et parmesan
+ Compotée de fruits, crumble moutardee

16.90¢HT | 18.59¢mc

; DERNIERE
77 wwote (V) i
ETJOURS  SELON DISPO DERNIERE

FERIES SUPPLEMENTIE  VEGETARIEN ?J/7 MINUTE

ETJOURS  SELON DISPO
FERIES SUPPLEMENT 1€

« Mousse au chocolat

16.90¢HT | 18.59¢rrc

Inclus : pain Bleu-Blanc-Ceeur, bouteille d'eau 50cl, kit de couverts et un B.A.M.* Funky Veggie.

HVO Sandwich végétarien HV1 Sandwich poulet

« Salade de pommes de terre, pickles doignons

« Salade de pates orzo aux légumes, olives
Taggiasche et creme de parmesan A.O.P.
« Bun veggie : mozzarella, tomates confites, sauce  « Wrap au poulet tandoori, carottes rapées et

rouges et sauce fagon gravlax

basilic et salade puntarelle houmous dépinards

« Compote de pommes au beurre salé, crumble + Mousse au chocolat et coulis de caramel

16.90¢HT | 18.59¢r1c @

VEGETARIEN

16.90¢HT | 18.59¢rrc

Tous nos menus sont @ Inclus : bouteille d'eau 50cl et kit de couverts. *Booster de Aprés-Midi.

SANS PORC

+ Bowl de poulet a la parisienne : poulet, pates
rigate, comté A.O.P. et tomates cerise, sauce

HP2 Bowl saumon

+ Bowl au saumon et céréales : saumon, legumes
verts, vinaigrette au citron
« Créme vanille et coulis au caramel

16.90¢HT | 18:59¢mmc
Zif7  MinuTe

ETJOURS  SELON DISPO
FERIES SUPPLEMENT 1€

HV2 Sandwich saumon

+ Salade de légumes de saison, lentilles et feta

+ Sandwich pain polaire au saumon et concombre,
fromage frais au citron

+ Gateau amande et glagage au citron

16.90¢HT | 18.59¢mmc
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DEJEUNERS
COFFRET REPAS



+ Fondue de poivrons et fromage de brebis

+ Cabillaud peche durable au piment d'Espelette,
riz fagon paélla

« Comte

« Gateau a la noix de coco

19.90¢nT | 21.89¢mmc

Tous nos menus sont w @

ETJOURS
FERIES SANS PORC

28

Inclus :

COFFRETS

HEO Le Victoire

« Taboulé a l'orientale

+ Quiche aux poireaux et curry, salade de chou
kale, pousses dépinards et carottes

« Camembert
« Yaourt au chocolat

16.90¢crT | 18.59¢mmc @

VEGETARIEN

HE3 Le Berénice

—

« Salade de carottes et pois chiches

+ Beeuf réti, polenta crémeuse et legumes

« Camembert
« Moelleux au chocolat

19.90eHT | 21.89¢mmc

pain Bleu-Blanc-Ceeur, bouteille d'eau 50c¢l et kit de couverts.

+ Crémeux de panais, brunoise de butternut et
persil du Gatinais

« Filet de poulet, quinoa aux chataignes, sauce
legere moutarde-miel

« Comteé

« Carrot cake

16.90¢nT | 18:59€m1c

+ Velouté de potiron au romarin

« Saumon, macaroni a la sauce tomate et olives
Kalamata

« Comte

+ Crumble aux fruits rouges

19.90¢enT | 21.89¢mmc

+ (Euf poché et mousseline de brocoli

+ Rillettes de poulet fermier

+ Lentilles beluga et butternut roti au miel
« Pates conchigliette, volaille et sauce roquette

« Comté et confiture de figues

« Brownie et créme montée au caramel beurre sale

19.90¢nt | 21.89¢mc @

SANS PORC
Tous nos menus sont @

COFFRETS

HBO Prairie

« (Euf poché et mousseline de brocoli
« Carottes et pommes, chévre frais

« Salade de céréales, brocoli, potiron réti et fromage frais
+ Lentilles beluga et butternut roti au miel

« Comté et confiture de figues

« Compotée de poire et crumble

19.90¢ent | 21.89errc @

VEGETARIEN

o

HB2 Matelot

+ Houmous de betterave et pois chiches

« Rillettes de saumon

« Salade de céréales, brocoli, potiron roti et fromage frais
« Carottes et pommes, chévre frais

+ Comté et confiture de figues

+ Compotée de poire et crumble

19.90¢ent | 21.89ermrc @

SANS PORC

Inclus : pain Bleu-Blanc-Ceeur et kit de couverts. *Issu de la pétrochimie.

SANS PORC
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- PETITS ET GRANDS -
EVENEMENTS

ROOM SAVEURS

Agile et convivial,

booster de bonheur au travail,

livreur de gourmandises
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UNE EQUIPE AU TOP

POUR LES PLUS PRESSES

32

@)
NOS SUPER ROOMERS ‘ l

ILY EN A POUR TOUS LES GOUTS

Une compet’ gagnée ? Une nouvelle arrivée a féter ?

Faites confiance a nos Super Roomers ! Zéro stress, ils
soccupent de tout. Découvrez une équipe dédiée a la
réussite de vos événements.

~

touche singuliere avec les bars et les coffrets Room Saveurs.

\

Assurez la réussite de vos événements en apportant une

4

"\

I

lls transformeront en un clin d’ceil votre table !
It

33

PETITS ET GRANDS
EVENEMENTS



SERVICES

POUR VOS QUANTITES

APERITIF 1h 5 salees / 3 sucrées
COCKTAIL 1h30 9 salées / 3 sucrées
DEJEUNER 1h30-2h 13-15 salées / 5-6 sucrées

&t poun les brissons 7

Champagne, vin, soft, eau =

Kit déco pastel

20.00¢n7 | 24.00¢rmc

9 .: J .
Kit déco guinguette

20.00¢en7 | 24.00¢rmmc
34

o

Laissez-nous calculer pour
vous sur roomsaveurs.fr

Contient : 3 réhausses, 1 chevalet et 1 mini-plante pour
decorer

20.00en7 | 24.00¢emc

Kit C'Propre

Contient : 1 gel antibactérien, 1 paquet de chewing-gums,
10 cure-dents emballés, 1 éponge, 1 produit de nettoyage
pour votre table.

4.90¢HT | 5.88¢rrc

FORMULES SYMPLY

Apéritif 10-15 personnes
Environ 10 piéces par personne

« 1 plateau de canapés salés

+ 1 plateau de wraps

+ 1bar a legumes Tkg

+ 1 plateau pause gourmande

165.00¢rt | 18150 ¢emc

Déjeunatoire 10-15 personnes
Environ 20 piéces par personne

+ 1 plateau de canapés salés

+ 1 plateau de tartelettes salées

+ 1 plateau de wraps

+ 2 plateaux de burgers

« 1bar a brochettes apéritives

« 1 plateau intense chocolat

+ 1 plateau pause gourmande

« 1 bar a brochettes de fruits de saison

335.00enT | 368.50er1c

7if?

Tous nos formules sont Inclus : serviettes en papier.

Apéritif 16-20 personnes

Environ 10 piéces par personne
+ 1 plateau de canapés salés
+ 1 plateau de tapas
+ 1 plateau de tartelettes salees
+ 1bar a legumes tkg
« 1 plateau intense chocolat
« 1bar a brochettes de fruits de saison

235.00¢HT | 258.50€r7c

Déjeunatoire 16-20 personnes

Environ 20 piéces par personne
+ 2 plateaux de canapés salés
+ 1 plateau de tartelettes salées
+ 2 plateaux de wraps
+ 1 plateau de burgers
« 1 cake salé
+ 1 plateau de tapas
+ 1bar a legumes tkg
+ 1bar a brochettes apéritives
+ 1 plateau intense chocolat
« 1 plateau pause gourmande
« 1 bar a brochettes de fruits de saison

475.00¢mt | 52250emc
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COCKTAIL SALE A LA CARTE

Coffret degustation salé Coffret decouverte sale

Faites

Mini-bowls, canapés et mini-wraps Mini-bagels, mini-choux, mini-blinis...

| 7,/7 110.00¢n1 | 121.00€er1c ?__‘3/7
120.00¢en1 | 132.00emc ¢
éOU

Inclus : petites cuilléres.

ET JOURS
FERIES

Tchin Fete

Assortiment de cubes gambas-pamplemousse, choux saumon fume,

Assortiment de lingots de legumes d'automne, gigots d'agneau de
bouchons roquefort et raisin, sablés fines herbes, millefeuilles comté 7h, domes de tarama, pommes de terre grenaille et haddock, poulets

bresaola, carottes curry de Madras. coco-curry rouge, choux chévre-raifort et sésame.

51.90¢ent | 57.09erc (48 51.90¢nT | 57.09¢rmc @

ALAVANCE" A LAVANCE"

Inclus : serviettes. *Jours ouvrés.

36

COCKTAIL SALE A LA CARTE

Planche de charcuterie fine

Jambon Serrano 16 mois d'affinage, jambon Prince
de Paris, saucisse séche des "Monts du Lyonnais’,
chorizo Iberico, cornichons. 330g

29.90¢nt | 32.89¢rmc

Planche de saumon fume

Saumon fume le Borvo et sa sauce
cremeée au citron. 350g

32.90¢enT | 3619¢rmc

Planche de fromages affinés

La sélection du chef Xavier THURET,
Meilleur Ouvrier de France fromager. 460g

32.90ent | 3619¢ermrc

Planche de foie gras

Foie gras de canard entier et son

chutney de figues. 290g
44.00¢cHT | 48.40emc

Inclus : pain de campagne tranché Bleu-Blanc-Ceeur,
pinces et serviettes.

Bu rgers

Assortiment de petits buns saumon
fumé, fagon poulet Caesar et légumes
provencaux

29.90¢enT | 32.89¢rmmc @

SANS PORC
Wraps

Assortiment de mini-roulés au saumon
fumé, poulet et houmous, légumes
croquants et pastrami a la moutarde

34.90¢ent | 3839¢mc @

SANS PORC

Bouchées apeéritives

Mini-canapés aux saveurs de nos
régions : blinis sarrasin au saumon,
bretzels fagon flammekueche...

37.90¢nT | 41.69¢rmc

7if?
ET JOURS
FERIES

Tous ces produits sont

Inclus : serviettes.

Tartelettes salees

Assortiment de mini-tartelettes tomate-

mozzarella, rillettes de thon-poivron, filet de

canard fumé-pommes caramélisées...

39.90¢nt | 43.89¢emc

SANS PORC
Tapas

Assortiment de blinis tapenade d'olives
vertes et tomates cerise, gaufres chorizo-
poivrons, cakes aux courgettes grillées et
artichaut-basilic...

43.90¢nt | 48.29¢rmc

Cake sale

Cake prédécoupé aux tomates séchées,
mozzarella, basilic et pignons de pin

Inclus : piques.

19.90¢nT | 21.89¢mmc @

VEGETARIEN
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BARS A LA CARTE

BARS A LA CARTE

£ RODM
SAVEU

Bar a sandwichs XXL

60 mini-sandwichs : fingers
saumon fumeé et citron, mini-
brioches au poulet sauce fagon
Caesar, fingers piquillos et
manchego...

87.90¢HT | 96.69¢r1c

Bar a brochettes apéritives

28 brochettes : tomate cerise-
basilic-mozzarella, raisin-emmental...

39.90¢nt | 43.89¢mc @

SANS PORC

7if?

Tous nos bars sont Inclus : serviettes.

38

Bar a bonheur XXL

Gaufres au sucre, macarons a la
framboise, mini-brownies, oursons
guimauve, mini-financiers, mini-
madeleines au citron, sablés cacao

pointe de sel. 2kg
87.90¢enT | 96.69¢rrc

Bar apéro

Olives vertes Picholine, gressins
Kalios, houmous de betterave, chips

de légumes, crudités. 750g
3790cnt | 4169¢mc @

VEGETARIEN

fr P\ﬁ | = -

£ R00M
SAVEURS

Bar a legumes

Carottes, concombres,
tomates cerise, radis roses,
choux-fleurs et sauce
fromagere. Tkg

35.90¢nT | 39.49emc @

VEGETARIEN

Bar a brochettes de fruits

28 brochettes de fruits frais de
saison.

37.90¢HT | 41.69¢rrc @

VEGETARIEN

Bar vitalite

Amandes et fruits secs, éclats
de chocolat noir, billes de
granola aux noisettes. 925g

36.90¢HT | 40.59¢mc @

VEGETARIEN

7i?
ET JOURS
FERIES

Tous nos bars sont

Inclus : serviettes.

Corbeille de fruits
Fruits de saison. 2kg

36.90¢HT | 40.59¢mc @

VEGETARIEN

Bar a bonbons

Crocodiles, bouteilles de cola,
rouleaux de réglisse, Michoko
et smarties. 850g

25.90¢nT | 28.49¢mc

Bar a gourmandises

Mini-fondants au caramel fleur de
sel de Guérande, mini-cannelés a
la vanille Bourbon, mini-sablés au
citron de Sicile, mini-financiers aux
pépites de chocolat et popcorns

37.90¢enT | 41.69¢rrc @

VEGETARIEN
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COCKTAIL SUCRE A LA CARTE COCKTAIL SUCRE A LA CARTE

Coffret dégustation sucré Coffret de macarons

FAUCHON

PARIS

100% Bretonnes

Assortiment de mini-choux Paris-Brest, tartelettes Coffret de 32 macarons FAUCHON panachés
citron, verrines gourmandes, macarons... ;
5 65.40¢nT | 69.00€rmc ?"/7 @

ETJOURS
FERIES  VEGETARIEN

66@ &éect,,m / savoin-aine d'lle-de-GFrance

Inclus : petites cuilléres et serviettes en papier.

120.00¢n1 | 132.00€mmc w @

ETjouRs \
FERIES  VEGETARIEN

Détente Joie Intense chocolat Pause gourmande Planche de mini-crépes sucrées
8 mini-crépes caramel au beurre salé
Assortiment de palets au chocolat, Assortiment de moelleux : 8 mini-crépes chocolat-noisette
noisettes et cafe, macarons au chocolat chocolat-amande, pistache-abricot, 7A/7
et tartelettes caramel-chocolat caramel-pomme... 24.90¢nt | 2739¢mc ._H“o @
7i 7i FERIES  VEGETARIEN
39.90¢nt | 43.89¢mc if? @ 48.90¢Ht | 5379¢mc i[7
ETJOURS ETJOURS .
FERIES VEGETARIEN FERIES VEGETARIEN
Cake sucre Double cookie
Cake prédécoupé aux trois chocolats Mini-cookies au chocolat au lait,
) mini-cookies au caramel beurre salé
19.90¢nt | 2189erc  Zil7 @ d'signy A.O.P.
E;égllégs VEGETARIEN ? .
Assortiment de macarons caramel beurre salé, cubes fruits Assortiment de fingers chocolat, bouchées framboises, 28.90¢nt | 3179¢mc "_/7. (\/}
de la passion, babas au rhum, crémeux moka chocolat blanc, tartelettes tartelettes caramel fondant, macarons pistache, FERIES vEGETARIEN
bouches chocolat noir, choux citron vert-basilic. millefeuilles vanille, tartelettes aux deux citrons.
Inclus : serviettes. Inclus : serviettes.
4590¢nT | 50.49¢mc 48k 4590¢nt | 50.49¢mc 48k
ALAVANCE" A LAVANCE®

*Jours ouvres.

40

Inclus : serviettes.

41
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COCKTAIL SUR-MESURE

A

N'HESITEZ PAS A NOUS CONTACTER*

*pour vos événements a partir de 100 personnes.

42

LE NOMBRE EXACT D'INVITES
a partir de 100 personnes

COCKTAIL SUR-MESURE

VOUS PERSONNALISEZ :

LE NOMBRE DE PIECES
PAR PERSONNE

LE STANDING
du plus tendance au plus raffiné

PETITS ET GRANDS
EVENEMENTS
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ANIMATIONS CULINAIRES ET BIEN-ETRE

—
S

NOTRE CONVICTION :

la convivialits est Bonne poun ba santé |

Iéal poun les fites..

De jolis stands qui appellent a la gourmandise
De supers animateurs
Des presta’ en live pour surprendre vos invités

ANIMATIONS CULINAIRES ET BIEN-ETRE

NOS SUGGESTIONS

Janvien ?wm
BONNE ANNEE CHANDELEUR
Room’Bar a vins Room’Crépes

)

‘( = | Room’Galettes Room’Raclette

N
Wi uin

FESTIVAL DE QUALITE DE VIE
CANNES AU TRAVAIL
Room’Hot Dogs Yoga du Rire

Room’Juices % Room’Givrée

Bar a jus, recettes détox

Septenbre  Octobre

RENTREE HALLOWEEN
Room’Petit Dej Room’Bretonnes
Room’Velo Smoothies Room’Churros

\ N
=),

Mars Sl

PRINTEMPS PAQUES

Room'Nail Room’Choco

Room’Bieres Room’Paques

Juillet Joiit

DEFILE ESTIVAL
Room’Ardoises Room’Granita
Room’Cocktails Room’Tartines

avec ou sans alcool

Novenbre Décenbre

AUTOMNE FETES
Room’Beaujolais Room’Festif
Room’Aroma Room’Baches

45
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L4
- MATINS ET PAUSES -

+ 1jus dorange pressée frais, 1L

Pep's

FORMULES POUR 4 PERSONNES

Gourmande

+ 10 mini-viennoiseries classiques

7if?
HRE

15.60 €HT - 17.16 €TTC | SOit 3.90 €HT par personne

Inclus : serviettes et gobelets.

Instant thé bio ou café équitable (6-8 personnes)
17.50ent | 19.25¢mc
Jus d'orange ou de pamplemousse frais pressé 1L

5.95¢enT | 6.28¢r1c

+ 10 mini-viennoiseries classiques
« 8 brochettes fruits frais et mini-moelleux
@ + 2 bouteilles de jus d'orange pressée frais (25¢l)

VEGETARIEN + 2 bouteilles de jus de pamplemousse pressé frais (25¢l)

31 .60 €HT-34.76 €TTC I soit 7.90 €HT par personne 7J/7

ET JOURS
FERIES

9

VEGETARIEN

LES BOISSONS
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Jus et nectars Alain Milliat 1L
Pomme cox, poire, raisin, abricot

5.50enT | 5.80ermc

Framboise
6.50¢HT | 6.86¢rrc
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A LA CARTE

Mini-viennoiseries classiques Bar vitalite
20 pieces Amandes et fruits secs, éclats de chocolat noir, billes
Croissants, pains au chocolat et pains aux raisins

18.90¢enT | 20.79emrc

de granola aux noisettes. 925g

Livré avec des petites cuilléres.

36.90enT | 40.59¢ermmc

Mini-viennoiseries tendances
20 piéces Bar a brochettes de fruits

Briochettes au sucre, sacristains, mini-torsades

28 brochettes de fruits frais de saison

37.90¢enT | 4169¢emc

au chocolat et mini-torsades aux cranberries

25.90¢nT | 28.49¢rc

Double cookie

24 mini-cookies

Mini-cookies au chocolat au lait et mini-cookies
au caramel beurre salé d'lsigny A.O.P.

28.90¢HT | 3179¢rmc

. 7i . .
Tous nos prodults sont ﬁ \/ Inclus : serviettes en papier.
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VINS ROUGES

Bordeaux

Chateau de Bouillerot, "Fruits d'automne” - 75¢l

Fruité, ce vin aux saveurs de violette et fruits noirs est rond en bouche
avec une trés belle longueur. Il accompagnera parfaitement vos
viandes. 13.50ent | 16.20€11C

Montagne Saint Emilion, Chateau de Grandchamp -
Gonzague Maurice - 75cl

Avec sa jolie robe violine aux parfums de fruits noirs, ce vin offre une
belle ampleur soyeuse et puissante a la fois. 18.50¢nt I 22.20€TTC

Loire

Chinon, Domaine de la Jalousie - 75¢l

Cabernet franc, vin charpenté avec arémes de fruits noirs légérement
mdris et épices. 14.50 enr | 17.40eT11C

Anjou, Domaine Les grandes vignes, "L'Aubinaie” - 75cl
Un'nez fin et discret. Une robe grenat sombre et brillante. Un final

en bouche frais et fruité. 19.50 ent I 23.40 €11C

ltalie

Chianti Frescobaldi - 75c¢l|

Au nez, des arémes de fruits des bois, de fruits mrs et d'épices. Au
godt, tres tannique et persistant. 16.50 et | 19.80 eT1C

Rhone

Cotes du Rhone, Domaine de Pierredon

Vignerons d'Estezargues - 75c|
Un nez qui offre des notes de fruits noirs et d'épices. Long en bouche,

il est fruité avec des notes poivrées. Un vin qui possede un bon
équilibre. 15.50ent | 18.60€rTC

Bourgogne
Hautes Cotes de Beaune, La Framée - 75¢l
Robe grenat griottes. Ensemble pensé et terriblement séducteur !
Un Pinot de franchise. 23.00€HT | 27.60€T11C
7f7 S

ETJOURs  SELONDISPO
FERIES SUPPLEMENT 1€

Tous nos produits sont

- BOISSONS -
ET PETITS PLUS

dans la limite des stocks disponibles.

Languedoc-Roussillon

A vue de nez, Jeff Carrel - 75¢l

Une bouche tout en douceur avec ses notes de fraise et de cerise.
Ce vin sans souffre ajouté vous propose une fraicheur et une pureté
aromatique. 15.00ent I 18.00€T7C

VIN ROSE

Vin de pays de I'Hérault, Ceeur d'artichaut -
Jeff Carrel - 75cl

Un vin frais, gourmand aux saveurs de fruits rouges.
1250 et | 15.00€m1c

Bourgogne

Chablis, Valentin Vignot - 75cl

Robe jaune doré clair. Superbe nez franc et minéral. Bouche franche
mais tendue dans un vrai profil aromatique mdr et incisif.

18.00¢nt | 21.60em1C

Alsace

Riesling, Domaine Barmés-Buecher - 75¢|

Fruite, ce vin croquant accompagnera parfaitement salades et
poissons. 18.00¢Ht | 21.60€17C

Loire

Sauvignon, Michel Laurent - 75cl

Jolie robe or vert pale. Nez gourmand et tonique délicieusement
agrumé. En bouche un vrai Sauvignon : vif et tranchant.
1250t | 15.00€m1c

Sancerre, La Graveliére - Joseph Mellot - 75cl
Nez puissant avec aromes floraux et fruités. Bon équilibre en

bouche avec |ongue persistance. 21.00¢ent | 25.20€T1C
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Champagne
Champagne brut, Charles Mignon (récoltant) - 75cl
31.00¢ent | 37.20e11c Un nez d'agrumes suivi de notes florales, de

miel et de fruits. Champagne d'excellence, idéal pour les cocktails et
réceptions. Premiére étoile au Guide Hachette des Vins.

Champagne rosé FA[?,TS}.ISON - 75cl
44.00¢cr7 | 52.80em1c
Délicat et attrayant, la seconde couleur de FAUCHON.

Cidre
Cidre Sassy - 75cl
9.00 €T | 10.80€TTC

Biere
Biére blonde originale BAPBAP - 33c|

4.00¢HT | 4.80€e17c  Une biere blonde artisanale brassee au
coeur du quartier Oberkampf a Paris.

Fraiches
Evian 50c¢l 210ent | 2.22e1C
Evian 1,5L 2.90ent | 3.06ertc

Evian 75c¢l Bouteille en verre 4.00ent | 4.22em1C

San Pellegrino 50cl 210ent | 2.22em1c
Badoit 50¢l 210ent | 2.22em1c
Badoit 1L 290ent | 3.06erTC
4.00cnHt | 4.22em1c
2.00¢nT | 2mertc
2.00¢eHT | 21errc
2.00enT | 21ertc

Badoit 75¢l Bouteille en verre
Coca-Cola 33cl

Coca-Cola Zéro 33cl
Coca-Cola Light 33cl
Coca-Cola 1,25L

Coca-Cola Zero 1,25L

Pur jus d'orange 1L Tropicana

4.90¢ent | Sa7ertc
4.90¢ent | Sa7ertc
450cnt | 475€T1C
Jus d'orange frais pressé 1L* 5.95¢nT | 6.28€T1C
Jus de pamplemousse frais pressé 1L*5.95 et | 6.28ermc

Les jus et nectars Alain Milliat 1L
Pomme cox, abricot, raisin, poire 5.50¢nT | 5.80€mTC
Framboise 6.50¢HT | 6.86eTTC

Nectar de fruits 1L 6.90cHT | 7.28¢r1c
Mangue, abricot, groseille, goyave

*non disponibles en derniére minute.
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Thé glacé a la pache 33cl 3.50ent| 369ct1c

Un thé glacé bio, sans colorant, sans
conservateur et sans arome artificiel.

Chaudes

Instant cafe équitable (6-8 pers)
Thermos de cafée 100% Arabica.
Inclus : gobelets, sucre, coupelles de lait, cuilléres et serviettes en papier.
Instant thé (6-8 pers)

Thermos d'eau chaude et sa selection de thes  17.50 enT | 19.25 €T7C
biologiques et équitables "English tea shop”:

4 sachets de thé vert et 4 sachets de thé

English breakfast.

Inclus : gobelets, sucre, cuilléres et serviettes en papier.

17.50ent | 19.25€T1C

Notes sucrees

Coffret de 32 macarons FAUCHON

Caramel, citron, framboise, pistache, vanille, café,
noisette, chocolat blanc, chocolat au lait, chocolat
noir, cassis-violette, vanille-framboise, rose)

Corbeille de fruits de saison 2kg

65.40ent | 69.00erTC

36.90¢eHT | 4059¢€rrc

Boulangerie

Pain individuel Bleu-Blanc-Coeur 50g 0.70 et | 0.74€T1C
Pain aux céréales Bleu-Blanc-Ceeur 50g 0.80¢HT | 0.84€T1TC
Grand pain aux céréales Bleu-Blanc-Ceeur 6.50 et | 6.86€TTC
600g

Galette des rois frangipane 26.50 eHt | 29.15€TTC
Disponible du 2 décembre 2019 au 9 février 2020. Galette pur

beurre a la frangipane pour 8 personnes. Inclus : serviettes.

Galette des rois aux pommes 26.50 eHt I 29.15€T11C
Disponible du 2 décembre 2019 au 9 février 2020. Galette pur

beurre aux pommes pour 8 personnes. Inclus : serviettes.

Accessoires

Kit de recyclage 1.00¢ent | 1.20€T1C
Sac poubelle 130L 1.00ent | 1.20€t1C
Limonadier 2.90 eHt | 3.48¢€TTC
Lot de 10 verres a pied jetables 3.00¢HT | 3.60€T1TC
Lot de 6 verres en verre 3.90ent | 4.68€TT1C
Corbeille a pain en jute de coton 4.00cHT | 4.80€TTC
Lot de 10 assiettes jetables 4.80ent I 5.76€t1C
Lot de 10 flites a champagne jetables 5.00¢nt I 6.00€TTC
Boite a couverts sans plastique pour 12.00 €t I 14.40€T11C

5 personnes
Composée de : 5 grandes assiettes, 5 petites assiettes, 5 kit couverts.

Nappe épaisse premium 25m 26.00eHT | 31.20et1C

INFORMATIONS

Orun la linaison 7

7j17 de 7h a 22h

a Paris et région parisienne’, a I'horaire convenu lors de votre commande
G -
SELON DISPO ?J / 7

SUPPLEMENT 1€

LIVRAISON LE WEEK-END
ET LES JOURS FERIES
Ces coffrets peuvent étre
commandés la veille (jour ouvré)
avant 18h parmi notre sélection 7;/7

LES PLATEAUX DERNIERE MINUTE
Ces coffrets peuvent étre commandés
aprés 15h, ou le jour méme avant Sh
Selon disponibilités

POUR TOUTES LES GAMMES
La veille avant 15h

Mo petites attontions

pour répondre a toutes vos demandes spécifiques

@ Sans porc @ Sans gluten - Sans lactose
@ Halal ii Plat micro-ondable

@ Végetarien

@ Cacher

Conseil
du sommelier

Une allersgie !

Retrouvez la liste compléte
des ingrédients au

lic'!

RESTONS CONNECTES o @ O

POUR VOTRE SANTE, MANGEZ AU MOINS CINQ FRUITS ET LEGUMES PAR JOUR - www.mangerbouger.fr

Labus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

*Certaines zones périphériques de la région parisienne peuvent étre soumises a des tarifications spéciales. **Pour toute commande supérieure a 50 repas, nous consulter.

LN
(4 ) _-_'.\"{ “¢. Room Saveurs chez WeWork 198 avenue de France 75013 PARIS - RCS Paris - 479 292 047 - Crédits photos : Yves Bagros, Sophie Pernot, Gilles Hirgorom, Nora
& ﬁ Houguenade, Sarah Gruson, Getty Images, | Stock, Shutterstock. Vaisselle : Pomax, Serax collection Anita Le Grelle. Suggestion de présentation. Photos non ‘D' PEFC 10311427 Bonté Divine!
\ ] contractuelles. Sept 2019 - Ce catalogue est imprimé avec des encres végétales sur du papier issu de foréts gérées durablement et de sources contrdlées.
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CONDITIONS GENERALES DE VENTE

1- Objet des conditions generales de vente : Les présentes conditions générales de vente
ont pour but de régir les relations contractuelles entre la Société ROOM SAVEURS et toute
personne passant commande de produits aupres de ROOM SAVEURS sur le site internet, par
e-mail, par téléphone ou par télécopie.

Toute commande de produits emporte automatiquement acceptation entiére et
inconditionnelle des présentes conditions générales, dont le Client reconnait avoir pris
connaissance.

Ces conditions générales de vente sont accessibles a tout moment sur le site internet www.
roomsaveurs.fr. Le Client déclare étre majeur et capable de contracter.

2 - offre Room Saveurs : Sauf indication contraire, les recettes et contenants sont a utiliser
pour des dégustations froides. Les Produits doivent étre conservés dans les conditions
indiguées sur l'emballage (entre 0°C et 4°C), et étre consommés dans les 6 heures suivant leur
livraison.

Sile stockage au froid n'est pas possible, les Produits devrontimpérativement étre consommeés
dans les 2 heures ; la température du lieu de stockage ne devra alors pas excéder les 20°C.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

4 - Les prix

Le prix des Produits commercialisés par ROOM SAVEURS est indiqué en euros, hors taxe et
toutes taxes comprises.

Le prix des Produits de la sélection « Derniere Minute » commandés le jour méme ou la veille
aprés 18h00 est majoré d'1.00€ HT (1.10€ TTC) par plateau commandé.

Les commandes destinées a étre livrées sur un salon sont soumises a une majoration de 10%
sur l'ensembile de la facture.

5 - Commandes des produits
5.1. Prise de commande et demande de devis
Les Produits peuvent étre commandés au plus tard la veille (jour ouvré avant 18h00 — 17h45
sur le site internet) du jour de livraison.
Cependant certains Produits sont soumis a des contraintes de commande différentes :
« La veille (avant 1600 jour ouvré) du jour de livraison :

- Certains buffets (livraison du lundi au vendredi jours ouvrés)

- Plateaux de la gamme boco (livraison du lundi au vendredi jours ouvrés)

- Le plateau certifié Halal (livraison du lundi au vendredi jours ouvrés)
« Deux jours ouvrés avant la date de livraison :

- Plateau Cacher (livraison du lundi au dimanche sous réserve des fétes religieuses)

- Plateau sans gluten et sans lactose (livraison du lundi au dimanche)

- Certains produits des gammes cocktail
Les Produits de la sélection 7j/7 doivent étre commandés au plus tard le dernier jour ouvré
précédant la date de livraison et dans le respect des contraintes horaires ci-dessus.
Les Produits de la sélection « Derniére Minute » peuvent étre commandés la veille aprés 18n00
(jour ouvré) ou le jour méme (jour ouvré), dans la limite des disponibilités, et exclusivement par
téléphone.

5.2. Annulation, modification et confirmation des commandes et des devis

S'agissant de Produits qui, du fait de leur nature, ne peuvent étre réexpédiés ou sont susceptibles
de se détériorer ou de se périmer rapidement, le Client ne bénéficiera pas d'un droit de
rétractation concernant les commandes de Produits, conformément aux dispositions de
larticle L 121-20-2 du Code de la consommation.

Les commandes et les devis sont annulables ou modifiables exclusivement par téléphone au 0
820 882 882 et aprés confirmation écrite recue par ROOM SAVEURS au plus tard la veille (jour
ouvré) du jour de livraison, avant l'expiration des délais de commandes exposés au paragraphe
5.1 ci-dessus.

Les Animations culinaires et bien-étre sont annulables sans frais cing jours ouvrés avant la date
de la prestation. Dépassé ce délais, elles seront facturées a hauteur de 50%.

Les commandes « Derniere Minute » commandées la veille (jour ouvré) apres 18n00 ou le jour
méme (jour ouvré) sont définitives et ne peuvent étre ni modifiées ni annulées. Dans un souci
de respect des horaires de livraison, la commande sera préparée avant réception de la
confirmation. Toutefois le client devra, pour des raisons comptables, valider la pro-forma qui
fera lobjet d'une facturation.

Les conditions de modification ou d'annulation des commandes s'appliquent des la passation
de la commande, avant méme réception de la confirmation.

Toute commande annulée ou modifiée en dehors des conditions prévues ci-dessus entraine
la facturation par ROOM SAVEURS d'une indemnité égale a 100 % du montant de lacommande,
frais inclus.
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6 — Prestation traiteur

A la demande de ses clients, Room Saveurs peut étre amené a fournir des prestations de

maitres d'hotel, de location de matériel, de buffet chaud ou d’animation.

« Toute demande de devis pour une prestation de maitre d’hotel doit étre effectuée au plus
tard 72 heures a l'avance et confirmée au plus tard 48 heures avant. La durée minimale de
vacation est de 4 heures indivisibles.

« Toute demande de location de matériel fait lobjet d'un devis. Pour confirmer la commande,
le devis doit étre validé au plus tard 72 heures a l'avance. La livraison et la reprise du matériel
sont réalisées directement par notre prestataire. Tout matériel manquant ou détérioré
pourra étre refacturé au client par Room Saveurs.

8 - Paiement

Les commandes doivent étre réglées par carte bancaire a réception de la facture pro-forma,
a l'exception des commandes passées sur le site internet qui doivent étre réglées en ligne par
carte bancaire au moment de la validation de la commande (Cartes de paiement acceptées
par ROOM SAVEURS : Carte Bleue, Visa, Master Card, Carte American Express).

Pour toute commande ou ensemble de commandes supérieur(e) ou égal(e) a mille deux cent
euros (1.200 €) hors taxes et hors frais de livraison, un acompte de minimum 30 % sera exigé
a la prise de commande par carte bancaire. Ces commandes ne peuvent étre passées par le
site internet.

Conformément a larticle L 443-1 du Code de commerce, les factures de ROOM SAVEURS
sont payables au maximum a trente jours aprés la fin de la décade de livraison, délais
administratifs de reglement inclus. Aucun escompte ne sera accordé en cas de paiement
avant échéance.

Conformément a larticle L 441-6 du Code de commerce, tout retard de paiement entrainera
la perception au profit de ROOM SAVEURS d'un intérét de retard égal au taux de refinancement
de la BCE majoré de 10 points, exigible sans qu'un rappel soit nécessaire a compter du jour
d'échéance de la facture.

En sus des intéréts de retard, le Client devra régler une indemnité forfaitaire de 40 € pour frais
de recouvrement. Si les frais de recouvrement sont supérieurs, ROOM SAVEURS pourra
demander une indemnisation complémentaire sur justification.

9 - PREPARATION ET LIVRAISON DES COMMANDES

Les Produits commandés seront livrés a l'adresse de livraison indiquée par le Client lors de sa
commande et figurant sur la pro-forma validée par ce dernier.

Il appartient au Client de fournir exactement toutes les précisions nécessaires au bon
acheminement de sa livraison (code d'acces, étage, batiment, contraintes spécifiques, etc). A
défaut, la livraison ne pourra étre effectuée.

Dans les zones de livraison ou l'activité est dense, ROOM SAVEURS livrera dans des créneaux
horaires d'1 heure. En dehors de ces zones et/ou en cas de difficultés particuliéres (conditions
météorologiques dégradées, manifestions diverses venant modifier les possibilités d'accés a
des voies habituellement ouvertes a la circulation ou rendant celles-ci tres difficiles voire
impossibles, etc.), lesdits créneaux horaires seront portés a 2 heures, voire davantage si les
conditions l'exigent.

Le Client s'engage a signer et a tamponner avec un cachet de son entreprise, le bon de
livraison et a indiquer son nom et son prénom de fagon lisible. Par la signature du bon de
livraison, le Client reconnait avoir regu un colis conforme a sa commande. Les Produits seront
réputés recus en bon état et étre conformes a la commande.

Toute réclamation, pour étre prise en compte et éventuellement donner lieu a la rectification
de la facture, devra impérativement étre faite par écrit et de fagon détaillée sur le bon de
livraison. Les mentions « réserves » ou « sous réserve de déballage » ne sont pas valables en
cas de litige.

Par mesure d’hygiéne, aucune marchandise ne pourra étre reprise ou échangée.

Certaines zones périphériques de la région parisienne et les commandes ou ensemble de
commandes portant sur un nombre d'unités de Produits supérieur a 50, peuvent étre
soumises a des tarifications spéciales communiquées lors de la commande.

10 - INFORMATIQUE ET LIBERTES

Conformément a la loi Informatique et Liberté N°78-17 du 6 janvier 1978, le Client bénéficie
d'un droit d'accés et de rectification aux données personnelles le concernant. Seule ROOM
SAVEURS est destinataire des informations que le Client lui communique.

LES FESTIFS

N

® i
FESTI
DEBARQUENT

TFétes comme cler vous | o

HMF-1 Pintade rétie

34.90en1 | 3839¢mc HMF-2 Saint-Jacques

34.90ent | 38.39¢mc

Galette des rois Frangipane
26.50¢HT | 2915¢mmc

ocktail La Sélection
Plateau signature
* 99.00¢Ht | 10890t

X

—

FAUCHON
—VILLE DE—

PARIS &

HA6 Noix de Saint-Jacques
snackeées, sauce clementine

HJ4 La feerie d'Haussmann
42.90¢cHT | 4719errc

36.90¢cHT | 4059¢mc

Kit ambiance de Noel
20.00€HT | 24.00¢rrc

36.50€HT | 40.15¢€11C par personne

*
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ROOM

SAVEURS

ELIOR ET ROOM SAVEURS S’ASSOCIENT
POUR VOUS SIMPLIFIER LA VIE.

Le responsable de votre restaurant d’entreprise est le seul interlocuteur pour
passer votre commande, afin d’assurer une livraison
a la bonne personne, a la bonne heure, dans votre salle de réunion.

Q Eo

Contactez l'interlocuteur habituel Il n'y a pas de minimum de commande
de votre restaurant, Facturation mensuelle
Jjusqua la veille avant 15h par votre restaurant




